POUR LES GOURMANDS CHEESES & DESSERTS

Tour de France des fromages de Marie Quatrehomme « Meilleur Ouvrier de France » 15
French cheese platter of Marie Quatrehomme « Meilleur Ouvrier de France »

Café gourmand avec sélection de mini desserts 15
Coffee with mini desserts

Sélection du chef patissier 13
Selection of our pastry chef

Sélection de fruits givrés 12
Frozen fruits selection e
Sélection de fruits givrés a partager 22
Frozen fruits selection to share

[t

Bento Bio de fruits du moment, noix de pécan et baies de goji 15

et

Bento of organics fruits, pecan nuts and goji berries

2
Produits sans lactose / Dairy free ‘@ Produits sans gluten / Gluten free

e

Toutes nos viandes bovines et volailles sont d'origine Frangaise et agneau de Nouvelle Zélande
All our beef and poultry are from France and lamb from New Zealand
Nos thés Betjeman & Barton et cafés llly favorisent la durabilité et la responsabilité sociale avec des pratiques écoresponsables.
Our Betjeman & Barton teas and Illy coffees promote sustainability and social responsibility through eco-friendly practices.

Prix net en euro, service compris / Net prices in euro including taxes and services

LES SAISONS CHANGENT, NOTRE CARTE AUSSI
CARTE PRINTEMPS 2024

Des fromages d'Auvergne, au merlu de méditéranée et lotte de nos cotes, en passant par des
asperges de nos régions, notre Chef, Pedro Carvalho, va chercher les plus beaux produits francais.
Le pain provient de chez Frederic Lalos "Meilleur Ouvrier de France".

From cheeses from Auvergne, to hake from mediterranean and lotte from our coasts, via aspargus
from our regions, our Chef, Pedro Carvalho, will look for the most beautiful French products.
The bread come from Frederic Lalos "Meilleur Ouvrier de France".

FRAME

RESTAURANT & BAR

28 Rue Jean Rey, 75015 PARIS



POUR COMMENCER STARTERS

Soupe de riz au citron vert fagon gaspacho, tartare de concombre et pastéque
Gazpacho rice soup with lime, cucumber and watermelon tartar

Burrata crémeuse, salade de tomates anciennes fagon Bloody Mary
Creamy burrata, tomatoes salad bloody mary style

Carpaccio de poulpe, tomates marinées et pane all’aglio
Octopus carpaccio, marinated tomatoes and pane all'aglio

Coeur de laitue, granola maison, légumes de saison, vinaigrette péche et amande
Heart of lettuce, homemade granola, seasonal vegetables, peach and almond vinaigrette

Vitello Tonnato
Vitello Tonnato

LES INCONTOURNABLES THE ESSENTIALS

Pates tubettoni au pesto, petits pois et pois gourmands, stracciatella
Tubettoni pasta with pesto, peas and snow peas, stracciatella

Salade Caesar, volaille fermiére, romaine, cantal, cro(itons rotis aux herbes
Caesar salad, roasted chicken, romain, cantal cheese, roasted croutons with herbs

Frame burger "100% francais", deux steaks hachés de 120 gr, oignons confits, sauce Brie, frites
Frame burger made in France, two steak hachés 4,23 Oz, candied onions, Brie sauce and French fries

Cote de boeuf frangaise 1kg (pour 2 personnes), jus de beeuf, garniture au choix
« Cote de beeuf » from France 2.20Ib, (for 2 people) beef sauce, choice of side dishes
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LA MER & LA TERRE FISH & MEAT

Dos de lotte nacrée "cuisson basse température", beurre aux agrumes, mousseline de pommes de terre 37 ﬁ\f@

et jeunes poireaux fondants
Pearly monkfish"low temperature cooking", citrus butter, potato puree, and tender leeks

Espadon mariné au galanga, poélée d'haricots verts au beurre maitre d'h6tel, moutarde de Dijon
Marinated swordfish with galanga, pan-fried green beans with "beurre maitre d'hétel”, Dijon mustard

Chateau filet de boeuf réti, cannelloni d'aubergines et ricotta, déclinaison d'oignons
Chdteau roast beef fillet, eggplant and ricotta cannelloni, onion declination

Selle d’agneau rotie, polenta crémeuse, salade de pois a la frangaise
Roast lamb’s saddle, creamy polenta, French peas salad

Supréme de volaille, petit pois, champignons de saison et chévre frais
Free-range poultry breast, green peas, seasonal mushrooms and fresh goat cheese

Cote de veau, 300gr, fagon Milanaise, pesto aux amandes, trofie au concassé de tomates
Veal Chop, 10,58 Oz, Milanaise style, almond pesto, trofie with tomato sauce

Tartare de boeuf au couteau, jaune d’ceuf et sauce cocktail, frites et sucrines
Hand-cut Steak Tartare, egg yolk and cocktail sauce, french fries and salad

Tartare de thon, sauce chimichurri, yuzu en émulsion et arachide, frites de patates douces, sucrine
Tuna tartar chimichurri sauce, yuzu emulsion and peanut, sweet potatoes fries

Quinoa et lentilles “lle de France” , légumes bio, lait de coco et curry (Vegan)
Quinoa and lentils from lle de France, organics vegetables, coconut milk and curry (Vegan)

Saumon fumé & quinoa, lentilles “lle de France”, légumes bio, lait de coco et curry
Smoked salmon & quinoa, lentils from lle de France, organics vegetables, coconut milk and curry

GARNITURES SUPPLEMENTAIRES SIDE DISHES

Salade verte
Green Salad

Pommes de terre grenailles crispy
Crispy baby potatoes

Légumes de saison

Frites de pommes de terre
French fries

Frites de patates douces

Sweet potatoes fries Mashed potatoes

Seasonal vegetables
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Purée de pommes de terre



